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Semaine du 27 au 31 Mai 2024
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i
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g I
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LUNDI

ENTREE DU JOUR
b
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PLAT DU JOUR
Sauté de dinde sauce
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Carottes cuisinées (CE2)
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D'ACCOMPAGNEMENT
@ Pommes de terre (CE2)
i
LAITAGE DU JOUR Emmental
DESSERT DU JOUR Yaourt Bio vanille
Croissant
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Agriculture Biologique 6 i Produit de saison

k\ . . 3 Y .
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Semaine du17 au 21 Juin 2024

MERCREDI

JEUDI

VILLE(= d ERMONT

VENDREDI

Tomate Bio Basilic

88
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Sauté de boeuf sauce pizzaiolo

Bolognaise

Purée d'épinards

Chanteneige Bio

Ad

Melon
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Yaourt sucré
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;Q‘ CEufs Plein Air \iﬁ.ﬁ-{ Viande bovine frangaise

@f@ Label rouge

()

Indication Géographique

Protégé (IGP)
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|
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LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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ENTREE DU JOUR Duo de pastéque et melon Salade verte & dés de fromage
TN i S N i :
e | | T/ | |
Saucisse de Francfort (CE2)* | | ) . | i
PLAT DU JOUR | | Sauté de veau sauce basquaise Cordon bleu de volaille | Brandade de poisson |
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| Gnocchis aux 3 fromages | | |
| | S ——
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Lentilles aux oignons | | et et | Salade verte |
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LAITAGE DU JOUR Edam Bio | | : Yaourt Biosucré |
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| | I I
| | I___________________________I
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| | I I
| | . . i |
DESSERT DU JOUR Beignet chocolat : Nectarine 6 a‘ : Créme dessert vanille Glace : Abricot 6 a’ :
I I i |
e e e I b e e e 4
Pain & beurre i Pain i Pain Génoise chocolat i Madeleine i
| | | I
n | . . | | R . I
GOUTERS Lait nature | Fromage a tartiner | Fromage fondu Fromage blanc aux fruits | Yaourt a boire |
| | | I
| | N | - . I
Compote ! Banane ! Jus de pomme Péche : Pate de fruits :
S I S -
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Agriculture Biologique 6 i Produit de saison ;Q‘ CEufs Plein Air \ﬁ.:,.g_( Viande bovine frangaise Péche responsable i@é Appellation Origine Protégée
5 Indication Geographique ~==. Haute valeur environnementale
‘\%;7‘/ Viande de porc francais m’ Plat végétarien @;@ Label rouge {@éi} o @ Produit local E 5
o e N Protégé (IGP) s (HVE)

Certification environnementale
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LUNDI

ENTREE DU JOUR
L]
PLAT DU JOUR Poulet réti au jus
LEGUMES . .
Petits pois carottes
D'ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE DU JOUR Yaourt nature sucré Bio
DESSERT DU JOUR Péche (‘ g»
Pain & beurre
GOUTERS Lait nature
Pomme

Agriculture Biologique gﬁ Produit de saison

‘%;7‘/ Viande de porc francais @ Plat végétarien

Recette du chef «~. Région ultrapériphérique
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Semaine du 01 au 05 Juillet 2024

MERCREDI

5d

Concombres a la menthe

JEUDI

0 T

Sauté de boeuf aux herbes

Fricassée de dinde a la

provencale

| |

| |

| |

| |

| |
alage verte « mais uree de pomme de terre bio

| I | : |

| |

| |

| |

| |

| |

Courgettes au gratin

Yaourt Bio Fermier

Flan nappé caramel

Nectarine Aa‘

Pain et confiture Brioche
Yaourt sucré

| |
| |
| |
| Petit suisse aromatisé |
| |
i i Péche

Abricot

Pain
Fromage fondu

Compote

i

QQ‘ CEufs Plein Air \@( Viande bovine frangaise

l:_&t“ Appellation d'origine Controlée

Indication Géographique

WG Label
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Filet de poisson pané sauce

tartare

Haricots verts (CE2)
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I et I
I I
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]
I
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I
I
I
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Marbré cacao

i
i
i
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i
i
i
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Jus de pomme

%
)
Appellation Origine Protégée

7 ﬁ Haute valeur environnementale
ad '...d?

(HVE)
Certification environnementale
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